
Garofano montano
(Dianthus barbatus)

MENU

INSALATE

Verde   CHF   6. -

Mista    CHF   7.-

Insalata dell’alpe con caprino, mele, noci, 
miele e crostini di pane        CHF 15.-  1a,7a,8a 

ANTIPASTI

Carpaccio di manzo con cipolle rosse caramellate      CHF 22.-  5b

Tagliata di salumi con formaggino della val Bedretto     CHF 24.-  7a

PRIMI PIATTI

Lasagne alla bolognese con emmental       CHF 20.-  1a,5a,7a,12a

Gnocchi fatti in casa alle erbe di campo       CHF 18.-  1a,3a

Tagliatelle di castagne ai funghi       CHF 24.-  1a,3a,7a

Polenta con farina di castagne ai funghi       CHF 24.- 

ZUPPE

Minestrone ticinese      CHF    9.-  5a,9a



Ranuncolo montano
(R. montanus)

SECONDI PIATTI

Brasato di manzo al merlot       CHF 28. -  1a,7a,8a,9a,12a

Salmì di cervo alle castagne       CHF 32.-   1a,7a,8a,9a,12a

Rösti di patate con uovo affogato      CHF 18. -   3a,8a 

N.B. tutti i secondi piatti sono accompagnati da contorni del giorno

DESSERT

Panna cotta ai profumi del bosco     CHF   8. -   1a,7a

Tortino di castagne caldo con gelato ai lamponi      CHF   9. -  3a,7a,6b,12b

FORMAGGI

Formaggio dell’Alpe: 
Alpe Pésciüm, Azienda Pedrini, Nante
Alpe Ravina, Boggesi Piotta

Büsciòn di capra: 
Alpe Nara, Rossura
Azienda Natascia Bettosini, Airolo

Büscion di mucca: 
Azienda Togni, Nante

Formaggella: 
Azienda Togni, Nante

Zigra: 
Azienda Pedrini, Nante
Alpe Cioss Prato
 Al pezzo CHF  7. -
 Assaggi della sezione CHF 22. -

Provenienza carne: CH
Per allergie e intolleranze chiedere al personale di servizio



Porcino
(Boletus edulis)

MENU AUTUNNALE

Polenta con farina di castagne ai funghi  CHF 24.- 

Tagliatelle di castagne ai funghi  CHF 24.- 1a,3a,7b

Salmì di cervo alle castagne con contorno  CHF 32.- 1a,7a,8a,9a,12a

DESSERT

Tortino di castagne caldo con gelato ai lamponi     CHF   9. - 3a,7a,6b,12b

Wermicelles con meringa e panna     CHF   9. - 3a,6b,7a,8b,12b


